Vroege start 0800-1600

Croissant met abrikozenjam en zoute boter 4.5
Kaascroissant 5
Griekse yoghurt met fruit en homemade amandel-cranberry-kokos granola 8.5
Appeltaart van Femke 6
Frambozen cheesecake 6
Bananenbrood (vg) 6
Lunch 1100-1600

Op stokbrood (met grove mosterd en zuur)

Boeren oude kaas (v) 8
Ambachtelijke grillworst 9
Malse achterham 10

Op landbrood van Menno

Gerookte zalm, mierikswortelcréeme, sla en citroen 15,50
Gebraden rosbief, boeren oude kaas, sla en dragoncréme 16
Coppa di Parma, opgeslagen ricotta en venkelsalade 14,50
Paddenstoelen paté, salade en zuur (vg) 13
Tosti met nduja, belegen kaas en uiencompote 9
Tosti klassiek (kaas / ham-kaas) 8,50
Roerei (v) 9

(extra: kaas 3 / achterham 3 / gerookte spek 3 / gerookte zalm 5)
Overig
Caesar W&B met Ortiz ansjovis 15

Hamburger W&B:
Brioche, runderburger, provolone kaas, gerookte spek, pickled sjalot, sla en remoulade 19.5

Tomatensoep (vg) 8

We werken trots samen met Lindenhoff voor groente, vliees en vleeswaren, bakkerij Menno voor het
brood en Holtkamp voor de bitterballen.



Avondkaart 1700-2130

Koude voorgerechten

Bietensalade met opgeklopte ricotta en honing (v) 12
Paté de campagne met pruimen en zuur 12
Caesar W&B met Ortiz ansjovis 15
Gerookte zalm met komkommer-dille salade en mierikswortelcreme 14

Warm voorgerecht

Tomatensoep (vg) 8
Hoofdgerechten
Entrecote van Lindenhoff met uiencompote, groente en friet 34

-Rode wijn jus
-Pepersaus

-Beurre Café de Paris

Gebakken vis kabeljauw met aardappelpuree, groente en beurre blanc 25
Gelakte knolselderij met aardappelpuree, groente en shii-take jus (vg) 22
Hamburger W&B:

Brioche, runderburger, provolone kaas, gerookt spek, pickled sjalot, sla en tartaarsaus  19.5
Vega ravioli van Nico (v) 19.5
Bijgerechten

Gemengde sla met kruidenvinaigrette (vg) 5
Extra groente (vg) 7
Frietjes met mayo of dragon créme (v/vg) 5
Na

Brownie van gebruinde boter met pecannoten en koffiecreme (v)
Granita van witte druif en witte wijn met of zonder créme fraiche (vg/v)
Bolletje vanille-ijs (v)

Appeltaart van Femke (v)

a o w o

Frambozen cheesecake

We werken trots samen met Lindenhoff voor groente, vliees en vleeswaren, bakkerij Menno voor het
brood en Holtkamp voor de bitterballen.



Wijnkaart

wit

Pinot Grigio 5,50/26,50
Danese — Veneto (IT)

This 100% Pinot Grigio has bright yellow colours with lightly golden tones. Subtle wine with a long finish and
therefore our choice as housewine.

Verdejo 6,50/35
Nidia — Rueda (ES)

The Verdejo is the most used grape in the Rudea, at the north-west of Madrid. This wine has a beautiful
light-yellow colour, freshness and fruits. Favourite of the House!

Chardonnay 6/33
Domaine Belle Mare — Languedoc (FR)

This Chardonnay is round and soft. Classic chardonnay influenced by the sea, with a nice fruitiness.

Rosé

Pinot Grigio Blush 5,50/26,50
Veneto (IT)

Delicate salmon-pink rosé made from Pinot Grigio. By macerating the grape juice with the grey skins of the
Pinot Grigio, this wine begins to 'blush' and acquires its color.

Fleur de I'Amaurigue Rosé 6,50/35

Grenache, Cinsault — Cotes de Provence (FR)

With its pale, delicate pink color and crisp, light character, this wine is both refined and approachable. It offers
subtle aromas of red berries, citrus, and a hint of Mediterranean herbs, balanced by a clean, mineral finish.

Rood
Montepulciano 5,50/26,50
d’Abruzzo (IT)

This grape from the heart of Italy produces rich wines with silky tannins. Ideal as an accompaniment to
authentic Italian tomato sauce.

Mousserend
Cuvée Spumante 5,50/26,50

Veneto (IT)

A rich and fresh sparkling wine with fine, persistent bubbles. Intense and well-balanced bouquet with notes of
green apples, peach, and acacia flowers. Presented in a fine, exclusive bottle

We werken trots samen met Lindenhoff voor groente, vliees en vleeswaren, bakkerij Menno voor het
brood en Holtkamp voor de bitterballen.



